
SPREADS All Spreads served with Pita Bread
  모든 스프레드는 피타빵과 함께 나옵니다. 

01 Single Spread 6
 피타빵 찍어먹는 소스 (밑에 소스중 1가지 선택) 

02 Three Spread Combo  11
 피타빵 찍어먹는 소스 (밑에 소스중 3가지 선택)

 S1  Yogurt 요구르트에 오이와 마늘을 넣어 만든 그리스 전통 소스

  (피타빵을 찍어 먹으면 맛있습니다.)

 S2  Eggplant 가지와 마늘 소스

 S3  Sweet Red Pepper 달콤한 빨강피망 소스

 S4  Spicy Feta 페타 치즈와 고춧가루를 섞은 소스

 S5  Caviar 캐비어 소스

 S6  Kalamata Olive & Sweet Fig Tapenade
  칼라마타 올리브와 무화과 소스

 S7  Garlic Potato   으깬 감자와 마늘 소스

 S8  Hummus 콩과 깨로 만든 소스

 
CHEESE All cheese served with Pita Bread
   모든 치즈는 피타빵과 함께 나옵니다.

03 Feta & Olives 8
 페타 치즈와  올리브 

04 Haloumi 9
 그리스식 구운 치즈 (모짜렐라 치즈와 비슷)

05 Saganaki “Ouzo Flamed” 10
 사가나키 치즈를 그리스 술의 일종인 우조와 함께 철판에 구워 
 드립니다. 따뜻한 피타빵이 곁들여져 나옵니다. (테이블에서 요리됨)

06 Baked Feta w/Tomatoes, Peppers & Fresh Basil 9
 구운 피타빵와  토마토, 페퍼스, 신선한 베이즐

 • Whole Wheat Pita   extra 1.00
   통밀 피타    
 • Extra Pita  1.50
   피타 추가 
 • Mixed Pita Bread  2.00
   섞은 피타빵   
 • Whole Wheat Pita Bread    2.50
   통밀  피타빵    
 • 오이 스틱, 당근 스틱  2.50

 
SOUPS Cup Bowl

07 Lemon Chicken “Avgolemono”  3 6
 쌀과 달걀, 그리고 레몬을 첨가한 묽은 닭고기 스프

08 Lentil “Fakes”  3 6
 양파, 마늘, 다진 토마토, 그리고 허브를 첨가한 렌틀콩 스프

09 Soup of the Day 4 7
 오늘의 스프

 
VEGETARIAN
10 Baked White Beans “Gigandes” 8
 토마토와 허브를 곁들인 오븐에 구운 이간데스 흰콩

11 Baked Baby Okra “Bamies”  8
 오쿠라 야채조림

12 Dolmades 7
 쌀에 다진 허브와 야채를 넣어 포도잎에 싸서 찐 그리스 별미 음식

13 Baked Macedonian Red Peppers 11
 빨간 고추에 페타 치즈와 허브를 채워넣어 구운 요리 

14 Fried Eggplant Rolls 11
 마리나라 소스를 곁들인 페타 치즈를 채워 넣은 가지튀김

15 Baked Artichokes  12
 페타 치즈와 허브를 채워넣은 아티초크

16 Lemon Potatoes, Whipped Potatoes or Garlic Fries 5
 레몬 감자, 으깬 감자 또는 마늘 프렌치 프라이스

17 Garlic Fries 5
 마늘 프렌치 프라이스

 

MEAT
18 Greek Sausage “Loukaniko” 9
 레몬을 곁들여 구운 그리스 전통 오렌지 소시지

19 Meatballs “Keftedes” 9
 양파, 마늘 그리고 허브로 요리한 쇠고기와 양고기를 
 섞어 만든 미트볼. 볶은 양파와 요구르트 소스

20 Meat & Rice Dolmades  8
 쌀에 고기를 넣어 포도잎에 싸서 찐 그리스 별미 음식

 

SEAFOOD
21 Fried Calamari  8
 오징어 튀김

22 Fried Smelts “Marides”  8
 레몬을 곁들인 마리데스 빙어 튀김

23 Shrimp “Garides Saganaki”  12
 토마토, 페타 치즈, 그리고 그리스 술의 일종인 
 우조와 함께 구운 새우요리

24 Mussels  12
 화이트 소스에 허브를 첨가한 홍합요리

25 Grilled Octopus 11
 올리브 오일, 레몬과 오리가노를 첨가한 구운 문어 

 

SALADS Half Full

26 Greek Salad “Horiatiki”  7 11
 그리스식 샐러드, 신선한 토마토, 오이, 피망, 양파, 
 칼라마타 올리브, 레몬과 올리브 오일 드레싱

27 Mixed Greens 7 10
 믹스 그린샐러드와 페타치즈, 발사믹 식초 드레싱

28 Ulysses Chopped “Marouli” 7 10
 다진 상추, 디얼, 파, 페타치즈, 레드와인식초 드레싱

29 Arugula 7 11
 아루굴라, 호두카라멜, 파르마쟌 치즈, 토마토, 
 아보카도, 레몬과 올리브 오일 드레싱

LUNCH



* A gratuity of 18% will be added to all parties of 5 or more  
* We reserve the right to refuse service to anyone 

PLEASE ALERT YOUR SERVER OF ANY ALLERGIES

SALAD TOPPERS                          Half  Full

30 Grilled Chicken or Roasted Turkey Breast 3 5
 구운 닭고기 또는 구운 칠면조 가슴살

31 Lamb Gyro 3 5
 양고기 이로

32 Grilled Haloumi 3 5
 구운 할루미 치즈

33 Sauteed Calamari or Sauteed Shrimp 4 6
 볶은 오징어 나 볶은 새우

34 Grilled Salmon or Grilled Steak 4 7
 구운 연어 또는 구운 스테이크

 
HAND-CARVED GYROS  (통밀 피타 1.00 추가)
모든 이로에는 짜지끼(마늘 요구르트 소스), 양파, 토마토, 

감자 튀김, 믹스 그린샐러드가 제공 됨니다.  

35 Lamb Gyro 11
 양념한 양고기를 피타빵으로 싼 그리스식 샌드위치 

36 Chicken Gyro 11
 숯불에 알맞게 구워진 닭고기를 피타빵으로 싼 그리스식 샌드위치

37 Combo Gyro  13
 양념한 양고기와 닭고기를 피타빵으로 싼 그리스식 샌드위치 

38 Veggie Gyro 11
 구운 호박과 가지를 피타빵으로 싼 그리스식 야채 샌드위치

 
PITA WRAPS  (통밀 피타 1.00 추가)
모든 랩(그리스식 샌드위치)은 감자 튀김, 믹스 그린샐러드가 제공 됨니다. 

39 Haloumi Wrap 11
 구운 할루미 치즈, 양상추, 토마토, 양파와 허머스를 
 곁들인 그리스식 샌드위치

40 Steak Wrap Grilled Steak, Lettuce, Tomato, Onion & Tzatziki 12
 구운 스테이크, 양상추, 토마토, 양파와 요구르트에 오이와 
 마늘을 넣어 만든 그리스 전통 소스 곁들인 그리스식 샌드위치

41 Tuna Salad Wrap Lettuce, Tomato & Onion 11
 참치샐러드, 양상추, 토마토, 양파를 곁들인 그리스식 샌드위치

42 Roasted Turkey Breast Wrap  10
 Lettuce, Tomato, Onion & Tzatziki
 구운 칠면조 가슴살, 양상추, 토마토, 양파와 요구르트에 오이와 
 마늘을 넣어 만든 그리스 전통 소스 곁들인 그리스식 샌드위치

 
BURGERS  (통밀빵 1.00 추가)
감자 튀김, 믹스 그린샐러드가 제공 됨니다.

43 Feta Burger     페타치즈버거 10
 갈은 햄버거 고기, 페타치즈, 양상추, 토마토 

44 Turkey Burger     칠면조고기버거 10
 양상추, 토마토, 모짜렐라, 후머스  

45 Hand-Made Lamb Burger     양고기버거 12
 구운양파, 매운 페타치즈 

 

PITA PIZZA  (통밀  피타빵 1.00 추가) 

46 Plain  8
 토마토, 베이즐 그리고 모자렐라 치즈를 얹은 피자

47 Vegetable 9
 피망, 버섯, 올리브, 베이즐 그리고 모자렐라 치즈를 얹은 피자 

48 Gyro 10
 이로(양구이 또는 닭고기), 베이즐 그리고 모자렐라 치즈를 얹은 피자 

 

PASTA  (통밀 파스타 1.00 추가)

49 Village Pasta 13
 칼라마타 올리브, 토마토, 양파, 페타 치즈, 빨간 소스와 
 파슬리가 첨가된 스파게티

50 Chicken Pasta 14
 닭가슴살, 버섯, 양파, 마늘, 그리고 그리스 파마쟌 치즈와 
 흰 크림 소스로 만든 페네 파스타

51 Meat Sauce Pasta 14
 버섯, 양파, 그리스 파마쟌 치즈와 갈은 소고기 
 빨강소스로 완성한 링귀니

52 Shrimp Pasta 16
 새우, 올리브 오일, 양파, 페타 치즈가 첨가된 토마토 소스 스파게티

53 Seafood Pasta 18
 홍합, 스칼럽, 새우와 같은 해산물이 버섯과, 마늘, 
 그리고 파슬리와 조화를 이룬 화이트 와인 크림소스 링귀니

 

FISH
54 Salmon Grilled or “Plaki” 16
 불에 굽거나“플라키”(오븐에서 토마토, 양파와 로스마리를 
 첨가해 구워내는 식) 그리스식 밥과 야채를 곁들인 연어 요리 

55 White Fish 16
 레몬 케이퍼 소스를 뿌린 흰살 생선에 그리스식 밥과 야채를 곁들인 생선요리

56 Fish of the Day Grilled or “Plaki” 17
 불에 굽거나“플라키”(오븐에서 토마토, 양파와 로스마리를 
 첨가해 구워내는 식) 그리스식 밥과 야채를 곁들인 그날의 생선 요리 

 

PLATES
57 Grilled Flat Iron Steak 18
 소고기 스테이크, 감자 튀김 

58 Moussaka Choice of Beef, Chicken or Vegetable 14
 호박, 감자, 가지, 그리고 갈은 고기를 올리브유에 볶은 후 
 화이트 소스를 얹어 오븐에 구운 그리스 전통요리. 

59 Pastitsio & Market Vegetable 14
 오븐에 구운 그리스식 라자냐와 오가닉 볶음야채

60 Lemon Chicken 15
  그리스식 레몬 감자와 야채를 곁들인 구운 닭고기에 크림레몬소스 

61 Chicken Skewer w/Rice & Market Vegetable 14
 닭꼬치, 밥과 오가닉 야채

62 Beef Skewer w/Rice & Market Vegetable 15
 소고기꼬치, 밥과 오가닉 야채

63 Lamb Skewer w/Rice & Market Vegetable 16
 양고기꼬치, 밥과 오가닉 야채

64 Lamb Chops (Shoulder-Cut) & Fries 18
 양고기 스테이크, 감자 튀김

65 “Soutzoukakia”  14
 토마도 소스 미트볼, 감자 튀김

66 Sausage & Spicy Peppers “Spetzofai”  14
 토마도 소스에 흰밥 또는 잡곡밥 

 

COMBO PLATES
67 Gyro Plate 14
 양고기 또는 닭고기 이로를 곁들인 피타빵과 짜지끼, 양파, 
 그리고 토마토에 그리스식 레몬 감자와 야채를 곁들인 요리

68 Vegetable Plate  13
 구운야채 (피망, 버섯, 가지 등)

69 Greek Plate 18
 양고기 또는 닭고기 이로, 짜지끼, 쌀에 다진 허브와 야채를 넣어  
 포도잎에 싸서 찐 그리스 별미 음식, 그리스 샐러드와 레몬 감자



SOUPS
07 Lemon Chicken “Avgolemono” 7
 쌀과 달걀, 그리고 레몬을 첨가한 묽은 닭고기 스프

08 Lentil “Fakes”  7
 양파, 마늘, 다진 토마토, 그리고 허브를 첨가한 렌틀콩 스프

09 Soup of the Day 8
 오늘의 스프
  
  

VEGETARIAN
10 Baked White Beans “Gigandes” 9
 토마토와 허브를 곁들인 오븐에 구운 이간데스 흰콩

11 Baked Baby Okra “Bamies”  9
 오쿠라 야채조림

12 Dolmades 9
 쌀에 다진 허브와 야채를 넣어 포도잎에 싸서 찐 
 그리스 별미 음식

13 Baked Macedonian Red Peppers 11
 빨간 고추에 페타 치즈와 허브를 채워넣어 구운 요리 

14 Fried Eggplant Rolls 11
 마리나라 소스를 곁들인 페타 치즈를 채워 넣은 가지요리

16 Grilled Vegetables  14
 가지, 호박, 버섯, 피망 등의 구운 야채요리

15 Baked Artichokes  12
 페타 치즈와 허브를 채워넣은 아티초크

16 Horta & Beets  10
 삶은 민들레잎에 올리브 오일과 레몬

17 Lemon Potatoes, Whipped Potatoes or Garlic Fries 6
 레몬 감자, 으깬 감자 또는 마늘 프렌치 프라이스

18 Greek Rice or Brown Rice 6
 그리스식 밥 이나 현미 밥

19 Market Vegetables 6
 오가닉 야채  

SPREADS 
 All Spreads served with Pita Bread
 모든 스프레드는 피타빵과 함께 나옵니다. 

01 Single Spread 8 
 피타빵 찍어먹는 소스 (밑에 소스중 1가지 선택) 

02 Three Spread Combo  15
 피타빵 찍어먹는 소스 (밑에 소스중 3가지 선택)

 S1  Yogurt 요구르트에 오이와 마늘을 넣어 만든 그리스 전통 소스
  (피타빵을 찍어 먹으면 맛있습니다.)

 S2  Eggplant 가지와 마늘 소스

 S3  Sweet Red Pepper 달콤한 빨강피망 소스

 S4  Spicy Feta 페타 치즈와 고춧가루를 섞은 소스

 S5  Caviar 캐비어 소스

 S6  Kalamata Olive & Sweet Fig Tapenade
  칼라마타 올리브와 무화과 소스

 S7  Garlic Potato   으깬 감자와 마늘 소스

 S8  Hummus 콩과 깨로 만든 소스
  

CHEESE
 All cheese served with Pita Bread
 모든 치즈는 피타빵과 함께 나옵니다.

03 Feta & Olives 10
 페타 치즈와  올리브를 곁들인 요리

04 Haloumi 11
 그리스식 구운 치즈 (모짜렐라 치즈와 비슷)

05 Saganaki “Ouzo Flamed” 13
 사가나키 치즈를 그리스 술의 일종인 우조와 함께 
 철판에 구워 드립니다. 따뜻한 피타빵이 곁들여져 
 나옵니다. (테이블에서 요리됨)

06 Baked Feta w/Tomatoes, Peppers & Fresh Basil 11
 구운 피타빵와  토마토, 페퍼스, 신선한 베이즐

 • Whole Wheat Pita   extra 1.00
   통밀 피타    

 • Extra Pita  1.50
   피타 추가 

 • Mixed Pita Bread  2.00
   섞은 피타빵   

 • Whole Wheat Pita Bread    2.50
   통밀  피타빵     

 • 오이 스틱, 당근 스틱  2.50



* A gratuity of 18% will be added to all parties of 5 or more  
* We reserve the right to refuse service to anyone 

PLEASE ALERT YOUR SERVER OF ANY ALLERGIES

PASTA (통밀 파스타 1.00 추가)

39 Village Pasta 16
 칼라마타 올리브, 토마토, 양파, 페타 치즈, 빨간 소스와 
 파슬리가 첨가된 스파게티

40 Chicken Pasta 18
 닭가슴살, 버섯, 양파, 마늘, 그리고 그리스 파마쟌 치즈와 
 흰 크림 소스로 만든 페네 파스타

41  Meat Sauce Pasta 18
 버섯, 양파, 그리스 파마쟌 치즈와 갈은 소고기,  
 빨간 소스로 완성한 링귀니

42  Shrimp Pasta 21
 새우, 올리브 오일, 양파, 페타 치즈가 첨가된 토마토 소스 스파게티

43  Seafood Pasta 24
 홍합, 스칼럽, 새우와 같은 해산물이 버섯과, 마늘, 
 그리고 파슬리와 조화를 이룬 화이트 와인 크림소스 링귀니
 

  

PLATES
44 Moussaka Choice of Beef, Chicken or Vegetable 19
 호박, 감자, 가지, 그리고 갈은 고기를 올리브유에 볶은 후 
 화이트 소스를 얹어 오븐에 구운 그리스 전통요리. 

45 Pastitsio   19
 미트소스와 허브, 그리고 파스타를 겹겹이 쌓아 소스를 
 얹어 오븐에 구워낸 그리스 전통요리. 

46 Beef Skewer   20
 앵거스 소고기 꼬치구이

47 Chicken Skewer   19
 구운 닭고기 꼬치구이

48 Lamb Skewer   21
 구운 양고기 꼬치구이

49 Shrimp Skewer   22
 구운 새우 꼬치구이

50 Lemon Chicken  20
  그리스식 레몬 감자와 야채를 곁들인 구운 닭고기에 크림레몬소스 

51 Stuffed Chicken 22
 닭가슴살에 페타 치즈와 시금치를 채워 오븐에 구운 요리 

52 Gyro Plate 17
 양고기 나 닭고기 이로를 곁들인 피타빵과 짜지끼, 양파, 토마토

53 Lamb Shank 25
 토마토, 피망 과 계피를 첨가한 양 허벅지 찜

54 Roasted Leg of Lamb 25
 양다리 구이, 레몬, 올리브 오일, 마늘, 오리가노 

55 Baby Rack of Lamb “Paidakia” 32
 로즈매리, 마늘, 그릭 올리브 오일에 절인 양고기 구이
 레몬마늘머스타드 소스 

56 Rib Eye Steak “Brizola 32
 꽃등심 스테이크 

57 Salmon Grilled or “Plaki” 23
 토마토, 양파와 로스마리를 첨가해 구운 연어요리 

58 White Fish 24
 레몬 케이퍼 소스를 뿌린 살짝 구운 생선요리

59 Chilean Sea Bass Grilled or “Plaki” 30
 토마토, 양파와 로스마리를 첨가해 구운 농어요리

60 Seasonal Whole Fish 30
 올리브 오일, 오레가노와 함께 오븐에 구운 제철 생선요리  
 레몬마늘머스타드 소스 

61 Greek Plate 25
 스금치 파이, 허머스, 레몬감자, 그리스 샐러드, 
 이로(양고기 나 닭고기), 돌마다(포도잎 쌈)

MEAT
20 Meat & Rice Dolmades  10
 쌀에 고기를 넣어 포도잎에 싸서 찐 그리스 별미 음식

21 Greek Sausage “Loukaniko” 11
 레몬을 곁들여 구운 그리스 전통 오렌지 소시지

22 Meatballs “Keftedes” 11
 양파, 마늘 그리고 허브로 요리한 쇠고기와 양고기 경단. 
 볶은 양파와 토마토 소스와 밥이 곁들여 집니다. 

23 Greek Meatballs “Soutzoukakia” 11
 그리스식 미트볼과 토마토 소스

24 Gyro Meat   10
 마늘로 양념한 양고기 또는 닭고기

25 Sausage & Spicy Peppers “Spetzofai” 14
 토마토 소스를 곁들인 오븐에 구운 
 오렌지 소세지와 야채볶음

  

SEAFOOD
26 Fried Calamari  11
 오징어 튀김

27 Fried Smelts “Marides”  11
 레몬을 곁들인 마리데스 빙어 튀김

28 Shrimp “Garides Saganaki”  15
 토마토, 페타 치즈, 그리고 그리스 술의 일종인 
 우조와 함께 구운 새우 요리

29 Mussels  13
 화이트 소스에 허브를 첨가한 홍합 요리

30 Grilled Octopus 13
 올리브 오일, 레몬과 오리가노를 첨가한 구운 문어 

31 Marinated Octopus “Xidato”  11
 올리브 오일, 비니거와 허브를 첨가한 
 양념 문어 (차갑게 서빙) 

32 Crab Cakes “Kavourokeftedes”   13
 게살 케이크

  

  

DINNER SALADS Small Large 

33 Greek Salad “Horiatiki”  8 15
 그리스식 샐러드 신선한 토마토, 오이, 피망, 양파, 
 칼라마타 올리브, 레몬과 올리브 오일 드레싱

34 Ulysses Chopped “Marouli” 8 15
 다진 상추, 디얼, 파, 페타치즈, 레드와인식초 드레싱

35 Grilled Steak Salad  21
 구운 소고기, 믹스 그린샐러드, 토마토, 오이, 피망

36 Baby Spinach & Beet Salad  19
 양고기나 치킨 이로에 신선한 시금치, 토마토, 페타 치즈,
 빨간무와 발사믹 드레싱

37 Seafood Salad  25
 구운 연어, 스칼럽, 칠리산 농어, 새우, 신선한 아루굴라, 
 토마토, 호두카라멜, 아보가도 와 레몬 드레싱

38 Ulysses Crab Salad  23
 신선한 시금치, 빨간피망, 게살과 레드와인식초 드레싱


